VRSTVENA BABOVKA S TVAROHEM

INGREDIENCE:

Tésto:

300 g polohrubé mouky
150 g cukru krupice

120 g rozpusténého masla
2 lZicky prasku do peciva
300 ml mléka

1 vanilkovy cukr

POSTUP

NejdFive pfipravime tvarohovou napln
dikladnym vymichanim vsech surovin

Potom stejnym zpilsobem pfipravime

tésto. Jednu tretinu tésta odlejeme do jiné

misy, obarvime kakaem a vmichame 2
IZice smetany nebo mléka.

Do vymazané a vysypané formy nalijeme
nejdfive polovinu svétlého tésta, pak
polovinu tmavého tésta a na né viechen
tvaroh. Na tvaroh naskladame pulky
merunék a zakryjeme zbytkem hnédého
tésta. Nakonec pfiddme zbytek svétlého
tésta a formu vloZime do trouby vyhraté
na 175 stupnit. PeCeme asi 60 minut,
zkousime $pejli.

Tvaroh:

250 g tvarohu

Cukr krupice (dle chuti)

100 ml smetany nebo mléka

1 vanilkovy cukr

1 sdéek vanilkového pudinkového prasku
1-2 lZice kakaového prasku

Cerstvé merufiky, nebo merurikovy
kompot



