Ingredience

25 dkg mouckového cukru
16 dkg masla+ trochu oleje
4 Zloutky

trochu rumu

citronova kira

Utfeme do pény

32 dkg polohrubé mouky,trochu hladké mouky
1/2 prasku do peciva
1/8 Imiéka .

4 bilky+ vanilkovy cukr= snih

Postup

Do poloviny tésta promichdme dle chuti kakao+ IZicku mleté kdvy, do vymazané formy sadlem,
vysypané hrubou moukou déme tésto, po ¢astech stfiddme svétlé s kakaovym. PeCeme ve vyhiaté
troubé nejdrive na 220 ° C asi 10 minut, dale na 170°C asi 40 minut pfikryta pedicim papirem. Zda je
babovka upetena zkusime $pejli. Po vyndéni z trouby nechame ve formé pod utérkou prochladnout,
vyklopnou babovku pocukrujeme. Dobrou chut



